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Mombasa, le 31 octobre 2001

Original : Français

COMMISSION OCEANOGRAPHIQUE INTERGOUVERNEMENTALE

(de l’UNESCO)

Deuxième Atelier Annuel de revue et de planification pour “Réseau d’Echange de Données et d’Information Océanographiques pour l’Afrique - ODINAFRICA”
Nairobi - Kenya, du 14 au 17 novembre 2001

Rapport national : Madagascar

1.
Nom du Centre de Donnée

Madagascar National Oceanographic Data Centre (MD-NODC)

2. 
Coordinateur National

Nom: 

Dr Man Wai Rabenevanana


Adresse: 
Institut halieutique et des sciences marines - IHSM



P.O. Box 141- Route du Port, TULEAR   601



Tel/Fax.: (261) 94 435 52 

3. 
Adresse du Centre

Institut halieutique et des sciences marines - IHSM

PO Box 141- Route du Port - TULEAR   601

Tel/Fax.: (261) 94 435 52

5. 
Date de désignation du Centre (IODE) 



Décembre 2000

6. 
Projets & Activités depuis 31 mai 2001

Cette année, les activités du centre sont orientées sur les différents points suivants: 

· Création de CD-ROM de metadonnée national 

· CD-ROM de base de données des espèces marines et d'outils publicitaires(posters, prospectus, panneau publicitaire et site Web) 

· sans négliger la coté Formation du personnel et la mise à jour des catalogues de données 

6.
Produits et outils publicitaires

Le site web:

Un site web pour le centre est crée. La négociation auprès du Data Telecom Malagasy - DTS (provider) est en bon train et le lancement du site serait dans les prochains jours.  

7.
Infrastructure, Formation et dépenses


Infrastructure:

Le nouveau bâtiment pour le NODC est en phase de finalisation. Il sera opérationnel des la fin du mois d’octobre (plutôt que prévu). 

Formation du personnel:

Outre l’équipe du CNDO, quelques Société de Pêche ont été visitées depuis le mois de juillet 2001. Ces missions ont permis à l’équipe du centre de recueillir des informations et/ou des données auprès de ces organismes. Le rapport suivant est l’une effectuée dans la région du Sud-Est de Madagascar.

Dans le cadre du Projet ODINAFRICA-II, le Centre National de Données Océanographique pour Madagascar (MD NODC) a planifié cette année des missions en vue de mettre en place un réseau national d’échange de données et/ou d’informations océanographiques. Les entreprises, sociétés ou institutions opérant dans le domaine maritime ou environnemental seraient les partenaires potentiels sources de données pour le centre. Ce périple national a été débuté dans le Sud Est de Madagascar, notamment à Fort-Dauphin (Tolagnaro).

Fort-Dauphin sur la carte:

Situé à l’extrême sud-est de l’île (cf. Fig. 1), Fort Dauphin-le capital du Sud-Est de Madagascar-est reconnu par la présence locale des belles plages et sites touristiques attirant, chaque année, des milliers de touristes venant de part le monde entier.

L’Alize soufflant du SE-NW engendre des grosses vagues qui se déferlent sur les cotes accidentées et rocheuses. Ces rochers qui abritent le trésor pour la population locale, à savoir la langouste de Madagascar.
En effet, la pêche occupe une place économique importante dans cette région. La spécialité c’est la langouste dont le g. Palinurus homarus représente la majorité des captures. Ici la langouste est pêchée sur une bande de cote littorale longue de 450 km.

La mission

La mission  a duré six jours (du 19.07.01 au 24.07.01) pendant laquelle cinq sociétés de pêche ont été visitées. Le tableau suivant montre le déroulement de la mission. 

Le calendrier

	 Date
	Activités

	19.07.01 a.m.
	Départ de Tuléar (AIR MAD)

	19.07.01 a.m.
	Arrivée a Fort Dauphin

	19.07.01 p.m.
	Visite de courtoisie Mairie de la ville

	20.07.01 a.m.
	Visite Société de Pêches

	a.m.
	Sce Pêche Tolagnaro

MADA PECHE (Langouste)

Visite Mairie de la Ville : Projet de mise en place dans le sud d’une Station Marine

	p.m.
	Le Martin Pêcheur (Langouste)

SUD EXPORT (Langouste)

EMI (Langouste)

	21.07.01

22.07.01
	Visite Fort-Dauphin et alentours

	23.07.01
	Visite du Centre d’Information de la Mairie de la ville et remise des plaquettes publicitaires MD NODC auprès du responsable local 

	24.07.01
	Retour a Tuléar AIR MAD)


Les sociétés visitées:

Cinq sociétés de pêche ont été visitées durant le séjour : Le Service de Pêche, le MADA PECHE, Le Martin Pêcheur, Le SUD EXPORT et l’EMI.

Le Service de Pêche:

Le Service de Pêche de Fort-Dauphin est un service à caractère public. Il rassemble toutes les données et/ou informations sur la pêche de la région anossienne. Selon les informations fournies par ce Service, 5 espèces différentes de langoustes sont péchées dans la région  dont la principale est le g. Palinurus homarus. Toutes espèces confondues, 320 tonnes de langoustes en moyenne sont péchés tous les ans. Dans cette région, plus de 4.000 familles pratiquent la pêche à la langouste, ce qui représente une population de 22 000 personnes. La pêche est traditionnelle. Elle s’effectue aux pirogues à l’aide des casiers où les conditions des mers sont souvent très difficiles. En matière de régulation, la pêche à la langouste est interdite les 3 premiers mois de l’année. Elle est ouverte le 1er avril jusqu’au 1er décembre. Quant à la taille de la prise, elle est réglementée : quand la taille est inférieure à 20cm, les langoustes doivent être relâchées. De même celles qui portent des œufs. Les contrevenants sont sanctionnes par une amende.

Le MADA PECHE

Créée en 1999, le MADA PECHE opère uniquement dans la filière langouste. Forte d’environ d’une vingtaine d’employées, la société exporte ses produits finis vers l’Europe sous le norme de la CE. Jusqu’au mois de juillet 2001 (notre passage à Fort-Dauphin), la société a déjà dépensé une bagatelle de 3 milliards de francs malagasy en achat de produits bruts, ce qui est l’équivalent de 6000 kg de langoustes brutes.          

Le Martin Pêcheur

Cree en 1986 par Jacques Daumas-un français né à Madagascar-le Martin Pêcheur s’intéressait aux algues marines et puis à la langouste. La Société commercialise également des crevettes et du poisson. Premier société de pêche ayant obtenu un agrément d’exportation en Europe (en novembre 1997), le Martin Pêcheur compte actuellement 83 personnes et 10 journaliers. Sur les 320 tonnes de langouste pêchées dans la région, le Martin Pêcheur en traite environ 180 dont 50% exportés au Japon et 50% en Europe.

Pour assurer la collecte des produits le long du littoral (450km découpé en plusieurs zones), la Société a mis en œuvre des voitures 4x4 et deux petits avions. Ceci pour garder la fraîcheur de la langouste à l’arrivée de l’usine. 40% de la collecte sont effectues par voie aérienne soit une soixantaine de tonnes en 1999. Une dizaine de piste sont, de ce fait, aménagées. Par contre, les 4x4 assurent la collecte des produits pour les villages proches. Avant l’arrivée des 4x4, les langoustes sont conservées dans des viviers. Avant l’exportation, les langoustes sont traitées suivant la norme européenne de salubrité afin que les consommateurs dégustent en sécurité ce produit de la mer du Sud-Est de Madagascar.

Les autres informations et/ou données recueillies lors de cette mission son disponibles sous forme de K7 vidéo ou dans le site web du centre

